
冬热乌冬热乌

冷 冬乌冷 冬乌

油 冬酱 乌油 冬酱 乌

明太子 冬乌明太子 冬乌

檬 冬柠 乌檬 冬柠 乌

竹 冬箩乌竹 冬箩乌

牛肉 冬乌牛肉 冬乌

炒蛋凉拌 冬乌炒蛋凉拌 冬乌

冰 冬镇乌冰 冬镇乌

辣白菜 冬乌辣白菜 冬乌

高 冬热 汤乌高 冬热 汤乌

蛋 冬鸡 乌蛋 冬鸡 乌

豆 蛋 冬纳 鸡 乌豆 蛋 冬纳 鸡 乌

明太子 蛋 冬鸡 乌明太子 蛋 冬鸡 乌

芝士 冬乌芝士 冬乌

人气 冬。乌
后 在收 台旁加入结帐 请 银

高 。热 汤

1

冷面冷 冬。汤乌
后 在收 旁加入结帐 请 银汤

冷高 。汤

冷面中加入 卜泥及 油。萝 酱
拌匀后直接食用。

４

５

３

冷面中加入明太子及 油酱
拌匀直接食用。

冷面冷 中 入 檬汁汤 挤 柠
拌匀后直接食用。

２

冷 中加入葱花及生姜后。汤
冷面蘸 后食用。汤
冷 于收 台 取。汤请 银 领

　 面中加入特制牛肉。热
后 在收 台旁结帐 请 银

加入 高 。热 汤

７ １４

８ ２０

２２

２３

９ ２１ ２４６

冷面中加入炒 蛋及 油。鸡 酱
拌匀后直接食用。

冰 冬蘸冷高 后食用。镇乌 汤
冷高 于收 台 取。汤请 银 领

后 于收 台加入高 ，结帐 请 银 汤
冷 均可。热

　 面蘸入 高 后食用。热 热 汤
高 于收 台 取。热 汤请 银 处领

面中加入生 蛋及 油热 鸡 酱
拌匀后食用。

面中加入芝士热
生 蛋及 油拌匀后食用。鸡 酱

面中加入明太子，热
生 蛋及 油拌匀后直接食用。鸡 酱

面中加入 豆，热 纳
生 蛋及 油拌匀后直接食用。鸡 酱

小　２９０円　大　３９０円

小　２９０円　大　３９０円

小　２９０円　大　３９０円 小　２９０円　大　３９０円

小　３４０円　大　４４０円

小　２９０円　大　３９０円 小　４９０円　大　５９０円

小　３４０円　大　４４０円

小　３４０円　大　４４０円 小　３４０円　大　４４０円

小　３４０円　大　４４０円

小　４９０円　大　５９０円 小　３９０円　大　４９０円

小　３９０円　大　４９０円

小　４９０円　大　５９０円

迎光 ！ 在入口 明所点 冬号 及大小。欢 临 请 说 乌 码
天 ， 及其他 自行 。妇罗 饭团 请 选择
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